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{ Stal]ll 0a
Med vores mange -rs erfaring, gar ant é

festarrangement. Vi tilbyder hygge
fantastisk veltillavet me n u, s a mt mu

Kontakt os for en uforpligtende s
| kan ved samme | ejlighed se vores

en
er .
i s
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Festarrangemen
2019

bestemmer selv, hvordan | eres
Vi k an d@nebsetf atlieldo Fast Pris

Fest t 1| Fast Pri1 s

l ndbydel seskort, Vel komst dr dsnekl,v 3b orre
Husetsodpvi@dvin ad | ib., 1 gl . dess

Fri bar med FadRl, wvand og vVvin
Vbrtspar overnatter gratis, Reduc

Min. 25 vokstKeli. 7 5i21e9,f0a0

BRrn under 12 Ar kr .
Hvi s sel skabet fortsbhbtter udover 7

S ¢

ti mer,
Min. 750,00 kr . Eerli3bbeatr dnbekdk édrla dtevnbred j @i nig

Spiritus

Cognac og | i kBr pr. genstan
Pr. 1/ 1 f1 Al-mncBpi sbtdtasakd.d 6 D00 i
Mul i ghed for til kRB8b af f+pir smiurvietrus ie
fest til fast pris I op til 3 timer

Sel skab betal't eft e

SammensbkPt selv deres memiunl,2Q pét e

Forretter, fHoav ekdr. etbt4dgr Desa ekt er 180 o
TaEselv bor-d Natam&ad .-f 289Kkr . 55
Kaffe-krHj 8fdmebagte sm-Hjagmmelkagt RiOr-ad

Overnatning
Har jeres gbster behov for overnat
reduceret pris I forbindelse med
Dobbeltvbrelse fra 800,00 kr. i
Enkeltvbrelse fra 700,00 Kkr. i
Opredning 100,00 kr. incl. m
Til Il pg for vbrelser med Bal kon e
Priserne er kun ved direkte bestill
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Kokken anbef al e

Her har vi sammensat en spbPndende m
Ved denne menu er alle retter o0gs
Vbl g denne menu, hvis du vil gi veé

Vel komstdri nk: Lyser R3de

Tor slkka k s

Torsk med souffle fars, urt e ma
riget | aks med citrusdressin

KalivvRB3dvi n

Langtidsstegt kalvecul otte s
confiteret kartoffel, gl asere
pastinak pure og chips af pastinak

Bromb+HChokol ade

Brombbr mazarin med |Iys chokol ad
hertil wvanilje is og brombPbPrcoul.i

Kaffe/ The med kranseka

Froi BRI, sodagqan@dvihwid

Nat mad
Vbl g frit mellem nat mad

Pri1 s 2019 Kkr
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Forretter

Lakseroul ade
Roul ade af kol drR3get | aks serve
syltede rRBdl Bg og rugbr Bdst

Serranoskinke
Serranoskinke med basili kumspesto

og sprRBRd chips af Thise Vest

Forretter + k. 15

FPrgekroens hjemmer Bget | ak
Her t il Pbl esal at med porre, Pbl

Dampet tor sk
Serveret med perlebyg, kBrvelc

Unghane
Skiver af unghanebryst og conf 2t
syltede svampe, sm-~ salater og

Forretter + kr. 25

Hummer suppe
Med sprfRde urter, krebsehaler o0g co

RRget dyrekBI I e
P- urtebund med hyben kompot, sm-

Ri stede kammuslinger
Serveres med bl omk-lspure, sprfB3d brio

Al l e forretter serveres med b

Fandt du i kke Jswad adviers gt edet g:¢
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Hovedretter

Svinefilet
SvBbt i serranoskinke med svampepur ¢
pastinak og pastinak chips, kart

Langtidsstegt kalveinderl =
Med selleripure og saltbagt seller
rdvinsglaserede rf3dl RBg og ti

Hovedretter + k. 30

Oksefil et
Svampefl an, gl aseret gulerod, saltbag

Andebryst
Serveret med nRBRddepaneret pastina
syltede tranebbr, confiteret ka

Kal vecul ott e
Gl aseret rRRdbede, filopakke med r
grillet porre, gratin kartoff

Hovedretter + k. 45

Ungkvbgfilet
Med friteret bl omk-=ol, bl omk -1 s
confiteret kartoffel o0og reduc

Kal vemBr br ad
Hertil gl aserede rRdbeder, confitere
kartoffel roulade og portuvi

Rosastegt krondyr fil et
Med portvinsglaseret Pble, val nf
filopakke med valnRBRdder og druer,

Fandt du i kke 4swvad adviers /gt edet g«
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Desserter

Skovb-MNMRd

Vari ation af skovbbr, hassel nfRddeb

og skovbbr i s, hertil wvanil

Chokol ademousse
Chokol ademousse, hert il mel on med

s amt br bndt hvid chokol ade o

Dessert + k. 15

Gateau Marcel
Semi bagt chokol adekage serveret

kokos is og kakaot wi | |
PassiMazari nkage
Hassel nBddemazarin med passions
og sprBRd kar amel pyntet med chokol

m g

Val n-Pdr e

Val nBwadrei | j e is fragilitet roul

karamel sauce og krystalliser

Dessert + k. 25

Hvicdhokol ade creme brul e®
Serveret med cognacparfait, kaffes

T bl-eChampaghtendel

Mandel bunde med Pbl ekompot

og ch
Broken jelly af ribs

serveret med c

Oste anretning
3 slags oste fra Thise mejeri.

syltede nRRdder samt hj emmebacg

Fandt du i kke +4swad adviers /\gt ede't
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Buf f et 1 Buf f et 2

RRget akseside med hjeRmpeRrp-kuygytdbumdyog s
Kl assiske tarteletter m8Hi hdategt akphlrigpgebry
Serr skinke med melonkahatRget torske grati

Skin
Kal k
Lang
Broc
og h
Sal a
SmBr
FI Bd
RBdvi
serv

gl aseret med farHOnAONgdi gpaAseret skink
ryst rullet med BH¥ERSWPE@gBOUkKkEELETFfRES
sstegt Kalvecoul pppelsin marineret and
i salat med rRdl Rgal gaskmpmaadcter

ing vinaigrette Sm- stegte sesam karto
d med purl Bgsdrespmhdnbagte rodfrugter
tede kartofler Perl ebyg salat med
atinerede kartof RRd spidsk=-l sal at
sauce serveres med br Rd

s med brR3d og smEFie

- S-S Q 7T —hS O TS o
o nu - 0w 9 S5 T QT

med druer o0g
Chokol ademousse med

ChokodvadenRddebr owni es

Vanilje parfait med sBdgg{Eg ?ngFE\SmFltet

Kr. -299, Kr . -3(4+95)0 ,

Li mfjords buffet

Laksesal at med rejer, luftig kBt
SprbPngt okseinderl -r med syltet ag
Hvi dvins dampede muslinger med b

Langtids stegt Svinebryst med sal
Sous vide tilberedt Kalvel artu
Skindstegt Kyllingebryst med svV:
RBdbeldweedekkeblhmeberrod sal at
SprRB3de marinerede urter med rygeost
Pommes Anna med urte pesto

Ostebr bt med thise oste samt s 3
Citrontbrte men hvid chokol adeq
Vanilje Panna Cotta med bl -bbr

kr. 309190,
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Nat mad

Hi emmebagte boll er
Med | un | everpostej, 2 sl ags

Hot doomed deb hel e
RBde pRlIlser med brR3d, ketchup,
|l g og agurkesal at .

Nat mad + Kkr. 10

Tggekage
Med bacon, tomat og purl Bg.
Her t il rugbr Bd o rdbeder

g
i kadel |l er
|

Hi emmel avede r
f sal at, rughbr

f
Med kol d kartof el

Karrysuppe
Med pi ment ris
ne

og hBnsekfid
[ u

Her t il | u t es

f

Nat mad + kr. 20

Tortillas buffet
Lune tortillas med krydret oksek
frisk salat, tomat, agurk
Samt | une nachos chips med

ialiteter
S a mt 2

n
e o,
ede tomater

du 1 kke +J4swad adviers ygt edet ge
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Konf il rmati on

anbefale Fest(nihl 26avsoksneii s K

BBrn under 12 -r kr. 299,

Al't inklusiv i 7 ti mer.
Vbl g mellem 3 retter eller vores ko

Vel komstdrink Buffet:
Forretter:

Forret: RRget | akseside med hje
2 Tarteletter Kl assiske tarteletter

Med hBns i aspardseeSranoskinke med mel on

Rejecocktail serveres med brRd og s
Sal at med rejer, sparges, kaviar.

a
Toppet med skaldyrqu) e%fletd er
og friske kryddergyr tekre gl aseret med far

Hovedret: Kal kunbryst rullet med

FI pskesteg Langtidsstegt kalvecul o

Med asier, rRBdk=1, bruBrdecolgi hali @t weadtoRdleR

pommes paille samt osgkyhSoannCGieng vi nai grett e

Kal vecul ot t e Sal atfad med purl Bgsdr e

Med smBrristede kartodrhrerr iedtl €de ploarmest, | er

dagens garniture samg| wd gkySiddE®ede kartof
Dessert: RBdvinssauce
3 sl . hjemmel avetgeirSyeres med
Anrettet med jordbPrcoulis, guf og

Chokol ad Desserter:

e k
Saftig chokol ade sc’ehrvker_hga%]em
ei S ?

coul s, wvanll] SVloanll e parfa

Kaffe og sm-kager

Nat mad:

3 sl ags
hj emmel av

Lasagne
me d

Fri B1,
s a mt
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Brunch som f est
Dejl i g afsl appet m-de at

Brunch Pl edBsr unch med bo

Fra kI . 11.00 til 15. 3Bra kI . 11.00 til 15. 3
(max 4,5 ti me) (max 4,5 ti me)

1 Marinerede sild med tkaEt yglhaitearl vel koms
1 Pandestegte fiskefilfetBMar mpedr edeamosl hdeme

RBget | aks med purlBgsE’Plsfhesgbat

asparges 1 Pandestegte fiskef.i
Lun | everposte] med fchbhmpsgaahat med r e]j
Pandestegte frikadelfl etumebdev@8dgest ej me
Tarteletter med hBnsy i HBEepasgkat med ana
Scrambled eggs med bfacdarbvbgl pBteermed hiB
Serranoskinke med mefl oBemrbmbl ed eggs med

Yoghurt med mysl.i 1 Serranoskinke med

2 sl ags oste 1 Roasthbeef med pebe
Hi emmel avede mar mel aldeRul | epRl se med Sky
Honning og nutell a 1 Oste fra Thise mejer
Frugtfad T Hji emmel avede mar mel a
Bag selv vafler med i Haopning og nutell a
Hi emmebagt kage Frugtfad

|l
|l
1
|l
1
|l
1 2 slags p-l bg 1 Yoghurt med mysl.i
1
|l
1
1
1
1
1

Forskellige brfRd og Bdgtygykkervafl er med
kr. -199, 9 Kringle og chokol ade
Min. 25 voksne. T Forskellige brfRd og
BRrn under -12 =r kr. 99, k r . -269,

Mi n. 25 voksne.
BRrn under 42 =-r kr. 120,

Ti |l kBb til brunch:

1 Kaffe, the og juice adbRrirmiundmrpe2 fpre.r skan 1
1 Sodavand, Rl og vin ad libitum kr. 75,

1 Snaps og bitter ad | ibitum kr. 25,
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Hval psund FPrgekro er mege

Vi har en fantastisk restaurant,
Det meste af -ret har Vi -bent al |

SBndag fra april til og med septe
us k &

e
Det er meget popul Prt, s- h

Vi | aver mange ophold f. ek
Weekendophold, Gol fophol d, Mi ni feri
og Cykel ophold. Tjek vores hjemm

Il | Bbet af =-ret afholder wvi f
Det kan vbre P-askefrokost buffet
Fi sk og skaldyrs aften, Gourm
og i kke mindst vores Sommer
Se mere p- vores hjemhaerdge kwwwdl
Vi gl bpPder o0os til jeres be

Hi | sen
Lotte og Peder




