
{ŜƭǎƪŀōǎƳŜƴǳ нлмф 
Med vores mange ¬rs erfaring, garanterer vi, at I f¬r en oplevelse med jeres  

festarrangement. Vi tilbyder hyggelige lokaler, flot opdÞkning og  
fantastisk veltillavet menu, samt mulighed for overnatning til jeres gÞster.  

Kontakt os for en uforpligtende samtale om netop jeres fest.  
I kan ved samme lejlighed se vores smukke lokaler til jeres fest. 

 

Priserne i denne brochure er gÞldende til 31. december 2019 
Annullerer tidligere priser.  

Forbehold for trykfejl og prisstigninger.  
 

Stor sal op til 120 pers.             Ny sal op til 65 pers. 
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Festarrangement  
2019 

 

I bestemmer selv, hvordan jeres selskab skal sammensÞttes. 

Vi kan anbefale òFest til Fast Prisò 

Fest til Fast Pris indeholder: 
Indbydelseskort, Velkomstdrink, 3 retters fest middag eller Taô selv bord, 
Husets hvid- og rßdvin ad lib., 1 gl. dessertvin, Kaffe og Te, Sm¬kager 

Fri bar med Fadßl, vand og vin, Natmad, Blomster  
VÞrtspar overnatter gratis, Reduceret vÞrelsespriser til gÞster 

Min. 25 voksne i 7 timer fra kr. 529,00 
Bßrn under 12 ¬r kr. 299,- 

Hvis selskabet fortsÞtter udover 7 timer, p¬lÞgges et gebyr p¬ 25,00 kr. pr. couvert pr. İ time.  

Min. 750,00 kr. Belßbet dÞkker den òfri bar med ßl, vand og vinò samt betjening. 

 

Spiritus:  
Cognac og likßr pr. genstand kr. 35,-  

Pr. 1/1 fl. Alm. Spiritus kr. 600,- incl. sodavand i forbindelse med òfri barò. 
Mulighed for tilkßb af fri spiritus efter middagen kr. 75,- pr couvert i forbindelse med 
fest til fast pris i op til 3 timer som taËselv. 6 forskellige slags spiritus efter aftale. 

 

Selskab betalt efter forbrug  
SammensÞt selv deres menu 1, 2 eller 3 retter - min. 20 personer. 

Forretter fra kr. 64,-, Hovedretter fra kr. 180,-, Desserter fra kr. 55,- 
TaËselv bord fra kr. 299,-, Natmad fra kr. 55,-  

Kaffe kr. 30,-, Hjemmebagte sm¬kager kr. 20,-, Hjemmebagt kransekage kr. 35,- 
  

Overnatning 
Har jeres gÞster behov for overnatning, kan vi tilbyde vÞrelser til  

reduceret pris i forbindelse med jeres festarrangement. 
DobbeltvÞrelse fra 800,00 kr. incl. morgenbuffet. 
EnkeltvÞrelse fra 700,00 kr. incl. morgenbuffet. 
Opredning 100,00 kr. incl. morgenbuffet. 

TillÞg for vÞrelser med Balkon eller p¬ 1. sal. 150,00 kr. 
Priserne er kun ved direkte bestilling p¬ kroen via mail eller telefon. 
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Kokken anbefaler 2019 
Her har vi sammensat en spÞndende menu, som vil falde i alles smag. 

Ved denne menu er alle retter ogs¬ flot anrettet p¬ tallerken. 
VÞlg denne menu, hvis du vil give dine gÞster lidt ekstra. 

 

Velkomstdrink: Lyserßde bobler 

 

Torsk - Laks 

Torsk med souffle fars, urtemayo og syltede rßdlßg,  

rßget laks med citrusdressing hertil spelt kiks 

 

Kalv ï Rßdvin 

Langtidsstegt kalveculotte serveret med  

confiteret kartoffel, glaseret rßdbede, grillet porre, 

pastinak pure og chips af pastinak. Hertil rßdvinssauce a la bordelaise. 

 

BrombÞr - Chokolade 
BrombÞr mazarin med lys chokolade mousse og karamel fyld  

hertil vanilje is og brombÞrcoulis og krystalliseret mßrk chokolade 

 

Kaffe/The med kransekager 
 

Fri ßl, sodavand, hvid- og rßdvin 

 

Natmad 
VÞlg frit mellem natmad 

 

Pris 2019 kr. 599,- 
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Forretter 

 

Lakseroulade  

Roulade af koldrßget laks serveret med urtemayo,  

syltede rßdlßg og rugbrßdstwill 

Serranoskinke 

Serranoskinke med basilikumspesto med bagte cherrytomater  

og sprßd chips af Thise Vesterhavsost 

 

Forretter + kr. 15 

FÞrgekroens hjemmerßget laks  

Hertil Þblesalat med porre, Þbleglace og speltkiks 

Dampet torsk  

Serveret med perlebyg, kßrvelcreme og urtesalat 

Unghane 

Skiver af unghanebryst og conf²teret l¬r med maltpuder,  

syltede svampe, sm¬ salater og hasselnßddemayo 

 

Forretter + kr. 25 

Hummersuppe  

Med sprßde urter, krebsehaler og cognacflßde samt krydderurtesalat 

Rßget dyrekßlle  

P¬ urtebund med hyben kompot, sm¬ sprßde salater og rugtwill 

Ristede kammuslinger 

Serveres med blomk¬lspure, sprßd brioche, mßrk gastrik sauce og friske urter 

 

Alle forretter serveres med brßd og smßr. 

 

Fandt du ikke hvad du sßgte - s¬ laver vi det gerne. 
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Hovedretter 

Svinefilet  

Svßbt i serranoskinke med svampepure, gulerodsflan, honningpocheret  

pastinak og pastinak chips, kartoffelroulade og skysauce 

Langtidsstegt kalveinderl¬r  

Med selleripure og saltbagt selleri, kalvekroket, confiteret kartoffel,  

rßdvinsglaserede rßdlßg og timiansauce 

 

Hovedretter + kr. 30 

Oksefilet 

Svampeflan, glaseret gulerod, saltbagt selleri, gratin kartoffel og cognacsauce 

Andebryst 

Serveret med nßddepaneret pastinak, pastinak pure og chips -  

syltede tranebÞr, confiteret kartoffel og orangesauce 

Kalveculotte 

Glaseret rßdbede, filopakke med ristede svampe og spinat, 

grillet porre, gratin kartoffel og rßdvinssauce 

 

Hovedretter + kr. 45 

UngkvÞgfilet 

Med friteret blomk¬l, blomk¬lspure, porresouffle,  

confiteret kartoffel og reduceret kalvesky 

Kalvemßrbrad 

Hertil glaserede rßdbeder, confiteret selleri, selleri pure og svampe terrin,  

kartoffel roulade og portvinssauce 

Rosastegt krondyr filet 

Med portvinsglaseret Þble, valnßddepaneret pastinak,  

filopakke med valnßdder og druer, kartoffelroulade og vildtsky sauce 

 

Fandt du ikke hvad du sßgte - s¬ laver vi det gerne. 
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Desserter 

 

SkovbÞr - Nßd 

Variation af skovbÞr, hasselnßddebund med skovbÞr mousse  

og skovbÞr is, hertil vaniljetwill 

Chokolademousse 

Chokolademousse, hertil melon med myntesirup og vaniljeis,  

samt brÞndt hvid chokolade og coulis  

 

Dessert + kr. 15 

Gateau Marcel 

 Semibagt chokoladekage serveret med lime marineret ananas,  

kokos is og kakaotwill 

Passion ï Mazarinkage 

Hasselnßddemazarin med passions mousse, karamel creme  

og sprßd karamel pyntet med chokolade grene hertil passionscoulis  

Valnßd - PÞre 

Valnßdde-vanilje is fragilitet roulade med syltede pÞrer,  

karamelsauce og krystalliseret chokolade 
 

 Dessert + kr. 25 

Hvid-chokolade creme brule® 

Serveret med cognacparfait, kaffesirup og brÞndt hvid chokolade 

Îble - Champagne - Mandel 

Mandelbunde med Þblekompot og champagnemousse.  

Broken jelly af ribs serveret med calvados creme og mßrk chokoladeis 

Oste anretning 

3 slags oste fra Thise mejeri. Serveret med blommekompot,  

syltede nßdder samt hjemmebagte kiks 

 

Fandt du ikke hvad du sßgte - s¬ laver vi det gerne. 
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Limfjords buffet 
 

Laksesalat med rejer, luftig kßrvel creme og salturt 

SprÞngt okseinderl¬r med syltet agurk og syltet havtorn 

Hvidvins dampede muslinger med Þble og timian 

 

Langtids stegt Svinebryst med salvie og hybenglace 

Sous vide tilberedt Kalvel¬rtunge med--  

Skindstegt Kyllingebryst med svampe frikasse 

Rßdbede- hvedekerne- Þble- peberrod salat 

Sprßde marinerede urter med rygeostcreme og sprßdt rugbrßd 

Pommes Anna med urte pesto 

 

OstebrÞt med thise oste samt sßdt og sprßdt 

CitrontÞrte men hvid chokoladegranache 

Vanilje Panna Cotta med bl¬bÞrskum 

 
kr.399-  (+100,-) 

Buffet 1 
 
Rßget lakseside med hjemmerßrt kryddermayo 

Klassiske tarteletter med hßns i asparges 

Serranoskinke med melonsalat 

 
Skinke glaseret med farin og dijon 

Kalkunbryst rullet med svampe soufflefars 

Langtidsstegt Kalvecoulotte 

Broccolisalat med rßdlßg, saltmandler  

og honning vinaigrette 

Salatfad med purlßgsdressing 

Smßrristede kartofler 

Flßdegratinerede kartofler 

Rßdvinssauce 

serveres med brßd og smßr 

 
Chokolade- valnßddebrownies 
Vanilje parfait med sßd frugtflßdecreme 

 

Kr. 299,- 

Buffet 2 
 
Rejer p¬ urtebund og skaldyrs dressing 

Skindstegt kyllingebryst med Þble chutney  

Lun rßget torske gratin med bagte tomater 

 

Honning glaseret skinke steg 

Helstegt oksefilet 

Appelsin marineret andebryst 

Kalveskysauce 

Sm¬ stegte sesam kartofler 

Timianbagte rodfrugter 

Perlebyg salat med agurk og pesto   

Rßd spidsk¬l salat med fennikel og granatÞble 

serveres med brßd og smßr 

Brie med druer og kiks 

Chokolademousse med myntecreme  

og havremusli 

SolbÞr is fragilitet 

 

Kr. 349,-  (+50,-) 
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Natmad  
 

Hjemmebagte boller 
Med lun leverpostej, 2 slags p¬lÞg, ost og marmelade 

 
Hotdogs òmed det heleò 

Rßde pßlser med brßd, ketchup, remolade, sennep, ristet lßg,  
lßg og agurkesalat. Lav selv 

 
 

 
Natmad + kr. 10 

 
Îggekage 

Med bacon, tomat og purlßg.  
Hertil rugbrßd og rßdbeder  

 
Hjemmelavede frikadeller 

Med kold kartoffelsalat, rugbrßd og rßdbeder 
 

Karrysuppe 
Med piment, ris og hßnsekßd. 

Hertil lune flutes 
 

 
Natmad + kr. 20 

 
Tortillas buffet 

Lune tortillas med krydret oksekßd, salsa, guacamole, 
frisk salat, tomat, agurk og majs.  
Samt lune nachos chips med ost 

 
Sydlandske specialiteter 

Serranoskinke, chorizo, samt 2 forskellige oste fra Thise. 
Hertil oliven, soltßrrede tomater og pesto samt flutes og smßr 

 
 

Fandt du ikke hvad du sßgte - s¬ laver vi det gerne. 
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Velkomstdrink 

Forret: 

2 Tarteletter 
Med hßns i asparges 

Rejecocktail 
Salat med rejer, asparges, kaviar.  
Toppet med skaldyrsdressing  
og friske krydderurter 

Hovedret: 

FlÞskesteg  
Med asier, rßdk¬l, brunede og hvide kartofler, 

pommes paille samt skysauce 

Kalveculotte  
Med smßrristede kartofler eller pommes,  
dagens garniture samt whiskysauce 

Dessert: 
3 sl. hjemmelavet is 

Anrettet med jordbÞrcoulis, guf og sprßd twill 

Chokoladekage 
Saftig chokoladekage serveret med hindbÞr 
coulis, vaniljeis og sprßde hasselnßdde twill 

 

 Kaffe og sm¬kager 
 

Natmad: 

3 slags pizza 
hjemmelavet pizza 

 
Lasagne 
med salat. 

 
Fri ßl, sodavand, hvid og rßdvin  

samt 1 glas dessertvin.  
 

Buffet: 
Forretter: 
Rßget lakseside med hjemmerßrt kryddermayo 

Klassiske tarteletter med hßns i asparges 

Serranoskinke med melonsalat 

serveres med brßd og smßr. 

 

Hovedretter: 
Skinke glaseret med farin og dijon 

Kalkunbryst rullet med svampe soufflefars 

Langtidsstegt kalveculotte 

Broccolisalat med rßdlßg, saltmandler  

og honning vinaigrette 

Salatfad med purlßgsdressing 

Smßrristede kartofler 

Flßdegratinerede kartofler 

Rßdvinssauce 

serveres med brßd og smßr 

 

Desserter: 

Chokolade- valnßddebrownies 

Vanilje parfait med sßd frugtflßdecreme 

Konfirmation 
M¬ vi anbefale Fest til fast pris kr. 529,- (min. 25 voksne) 

Bßrn under 12 ¬r kr. 299,-  

Alt inklusiv i 7 timer.   

VÞlg mellem 3 retter eller vores konfirmations buffet. 



IǾŀƭǇǎǳƴŘ CŋǊƎŜƪǊƻ - ǘƭŦΦ фу со ус лл 

Brunch  
Fra kl. 11.00 til 15.30 

(max 4,5 time) 
 

¶ Marinerede sild med karrysalat 

¶ Pandestegte fiskefileter med remoulade 

¶ Rßget laks med purlßgscreme og 
asparges 

¶ Lun leverpostej med champignon 

¶ Pandestegte frikadeller med rßdk¬l 

¶ Tarteletter med hßns i asparges 

¶ Scrambled eggs med bacon og pßlser 

¶ Serranoskinke med melonsalat 

¶ Yoghurt med mysli  

¶ 2 slags p¬lÞg 

¶ 2 slags oste 

¶ Hjemmelavede marmelader 

¶ Honning og nutella 

¶ Frugtfad  

¶ Bag selv vafler med sirup 

¶ Hjemmebagt kage 

¶ Forskellige brßd og rundstykker 

kr. 199,- 

Min. 25 voksne. 

Bßrn under 12 ¬r kr.99,- 

Brunch som fest 

Dejlig afslappet m¬de at holde selskab p¬ 
 

Plus-Brunch med bobler 
Fra kl. 11.00 til 15.30 

(max 4,5 time) 
 

¶ Et glas òboblerò til velkomst 

¶ Marinerede sild med karrysalat og porre 
Þble salat 

¶ Pandestegte fiskefileter med remoulade 

¶ Laksesalat med rejer 

¶ Lun leverpostej med champignon 

¶ Hßnsesalat med ananas og bacon 

¶ Tarteletter med hßns i asparges 

¶ Scrambled eggs med bacon og pßlser 

¶ Serranoskinke med melonsalat 

¶ Yoghurt med mysli  

¶ Roastbeef med peberrodscreme 

¶ Rullepßlse med Sky og lßg 

¶ Oste fra Thise mejeri 

¶ Hjemmelavede marmelader 

¶ Honning og nutella 

¶ Frugtfad  

¶ Bag selv vafler med sirup 

¶ Kringle og chokoladekage 

¶ Forskellige brßd og rundstykker 

kr. 269,- 

Min. 25 voksne. 

Bßrn under 12 ¬r kr.120,- 

Tilkßb til brunch: 

¶ Kaffe, the og juice ad libitum pr. person kr. 30,- (bßrn under 12 ¬r. kr.15,-) 

¶ Sodavand, ßl og vin ad libitum kr. 75,- 

¶ Snaps og bitter ad libitum kr. 25,- 
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Hvalpsund FÞrgekro er meget mere end fester.  
 

Vi har en fantastisk restaurant, med smuk udsigt over Limfjorden.  
Det meste af ¬ret har vi ¬bent alle dage, b¬de til frokost og til aften.  

 
Sßndage fra april til og med september, holder vi Sßndagsbrunch.  

Det er meget populÞrt, s¬ husk at bestille bord i god tid.  
 

Vi laver mange ophold f.eks: 
Weekendophold, Golfophold, Miniferie, Lystfisker ophold, Surf ophold  
og Cykel ophold. Tjek vores hjemmeside for mere information. 

 
I lßbet af ¬ret afholder vi flere arrangementer. 

Det kan vÞre P¬skefrokost buffet, Thise ost med rßdvin,  
Fisk og skaldyrs aften, Gourmet og vin aften,  
og ikke mindst vores Sommer musik i teltet.  

 
Se mere p¬ vores hjemmeside www.hvalpsund-faergekro.dk 

 
Vi glÞder os til jeres besßg 

 
Hilsen  

Lotte og Peder 


